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PARIS BIOTECH SANTE

Madame Philippe KOULMANN - 06 59 72 77 84 - @ : koulmann.p@parisbiotechsante.org

29, Rue du Faubourg Saint-Jacques — 75014 Paris

Votre événement du Jeudi 12 Novembre 2026
Cérémonie & Discours : De 18n30 a 12h30
Cocktail Apéritif : De 19nh30 & 21h00
Réunissant 50 personnes

Hopital Paris Saint Joseph — 75014 Paris

Cocktail Cocktail
1, Rue Yves du Manoir — 92500 Rueil-Malmaison — France
+331 4138 8676 / contact@mets-tendances.com / www.mets-tendances.com
S.A.R.L a capital de 34.500 € — RCS NANTERRE B 409 00023
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Votre Cocktail Apéritif

Comprenant 6 piéces sakés froides par personne soit

Les piéces cocktail salées froides

25 Epingle de radis noir, coeur de saumon et creme légerement citronnée,
25 Miroir de foie gras aux fruits de la passion,
25 Nem de légumes de printemps marinés,
25 Sucrine de volaille fagon caesar,
25 Tataki de thon sauce soja, espumas de wasabi,
25 Tonnelets de mini concombre et féta aux herbes,
25 Millefeuilles de polenta de carottes et homard réti,
25 Bouchon de pomme boulangére, crémeux d'asperge et légumes verts
25 Mini pitas Libanaises de volaille et crudités,
25 Mini pitas Libanaises de rillette de cabillaud et crabe a 'estragon,
25 Mini bun's carpaccio de boeuf, parmesan, roquette et pesto,

25 Mini pain bretzel aux 6 cérales, saumon fumeé au mascarpone,

C

R

<

€q

{
.



Les Boissons

« Les alcools sont facturés selon consommation, une réserve est également prévue »

Les Jus & Nectars de Fruits « Patrick Font »
2 Jus d'orange Blonde 11
2 Nectar de péche de vigne 1l
2 Jus de pomme 1|

Les Sodas & Les Eaux

5 Evian 11
5 San Pellegrino 11

2 Coca-cola 1.5l
1 Coco-cola zéro 1.5

Le personnel
Notre personnel est expérimenté et qualifié pour répondre aux attentes d'une clientele exigeante

Maitres d'Hotel et offices

1 Maitre d'hétel présent de 16h00 a 22h00



Le mobilier & les arts de la table
La perte et la casse sont a la charge de notre clientele

BOIS & MOBILIER

1 Buffet nappé écru de 3 metres

Nappage
NAPPES & LINGES

1 Nappe Ecru de 6 metres
1 Liteau
1 Essuie-verres

PLATERIE & PORCELAINE
OSAKA

14 Osaka blanche assiette 26
10 Osaka blanche assiette 12

PLATERIE DE SERVICE

1 Plateau limonadier rond 40
1 Plateau main22x16

1 Plateau 40 x 30



SUPPORTS & REHAUSSES

3 Réhausses Bois

VERRERIE
VERRERIE TRADITIONNELLE

120 Gobelet drop 27¢l

PLATERIE DE SERVICE INOX

1 Cuillere glagon inox

SEAU INOX et FONTAINE

1 Seau champagne "vague"

MATERIEL DIVERS & D'OFFICE
Office

6 Mts polyane pour sol (largeur 3metres)
2 Bac a glace plastique 60 litres

Le Matériel Jetable

100 Serviettes papier cocktail
2 Paires de gants

3 Sacs poubelle




Livraison & Reprise
La livraison et la reprise en camion frigorifiques seront assurées par nos soins
Livraison/Reprise

150 Livraison Reprise Paris 8

Récapitulatif budgétaire

Montant total alimentaire 585,00 €
Montant total boisson non alcoolisée 100,00 €
Montant total personnel de service 280,00 €
Montant total matériel 480,00 €
Montant total livraison 150,00 €
Remise commerciale - 90,00 €
Montant total HT 1 505,00 €
Soit montant HT par personne 30,10 €
TVA (10 %) 150,50 €
TVA (20 %)*

Montant total TTC 1 655,50 €

Votre contact commercial :
Cédric Régnier
01.41.38.08.34 - 06.75.01.55.21
cedric@mets-tendances.com
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